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 P Waarschuwingen
Deze handleiding bevat belangrijke informatie die essentieel is voor de veilige werking 
van uw oven. Lees deze handleiding volledig door voordat u uw oven monteert, 
installeert, gebruikt of onderhoudt. Het niet opvolgen van deze instructies kan leiden 
tot materiële schade, brand, ernstig lichamelijk letsel of zelfs de dood.

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSMAATREGELEN
Lees alle instructies.

Dit apparaat genereert warmte 
tijdens het gebruik. Raak hete 
oppervlakken niet aan. Gebruik 

knoppen, de deurklink, de bedieningsknop 
of de aan/uit-schakelaar. Bescherm uw 
handen altijd met antislip ovenwanten 
of iets dergelijks.

Ter bescherming tegen het risico op 
elektrische schokken mag u de oven, het 
snoer of de stekker niet onderdompelen 
in water of een andere vloeistof.

Het apparaat kan worden gebruikt door 
kinderen van 8 jaar en ouder en personen 
met verminderde fysieke, zintuiglijke of 
mentale vermogens of gebrek aan ervaring 
en kennis, mits onder toezicht of nadat 
ze zijn geïnstrueerd met betrekking tot 
het veilige gebruik van het apparaat en de 
gevaren ervan begrijpen. Kinderen mogen 
niet met het apparaat spelen. Reiniging 
en onderhoud door de gebruiker mogen 
niet door kinderen worden uitgevoerd, 
tenzij ze ouder zijn dan 8 jaar en onder 
toezicht staan.

Houd het apparaat en het snoer buiten 
het bereik van kinderen jonger dan 8 jaar 
en huisdieren, zowel tijdens gebruik als 
tijdens opslag.

Haal de stekker uit het stopcontact 
wanneer het niet in gebruik is en voordat 
u het schoonmaakt.

Niet schoonmaken met metalen 
schuursponsjes. Stukken kunnen van de 
pad afbreken en elektrische onderdelen 
raken, waardoor een risico op elektrische 
schokken ontstaat.

Het netsnoer moet regelmatig worden 
gecontroleerd op tekenen van schade.

• Gebruik het apparaat niet met een 
beschadigd snoer of stekker, of nadat 
het apparaat defect is geraakt of op 
enigerlei wijze is beschadigd.

• Als het netsnoer beschadigd is, moet 
het worden vervangen door een speciaal 
snoer of geheel dat verkrijgbaar is bij 
Ooni of onze serviceagent. Breng het 
apparaat terug naar de dichtstbijzijnde 
erkende servicefaciliteit voor onderzoek, 
reparatie of afstelling.

Niet buitenshuis gebruiken.

Gebruik geen accessoire hulpstukken die 
niet door Ooni worden aanbevolen, omdat 
deze letsel of schade kunnen veroorzaken.

Laat het snoer niet over de rand van tafel 
of aanrecht hangen of in aanraking komen 
met hete oppervlakken.

Niet op of in de buurt van een hete gas- of 
elektrische brander of in een verwarmde 
oven plaatsen.

Uiterste voorzichtigheid is geboden bij het 
verplaatsen van een apparaat dat hete olie 
of andere hete vloeistoffen bevat.

Probeer de oven tijdens gebruik niet op te 
tillen of te verplaatsen.

Wees uiterst voorzichtig bij het verwijderen 
van steen of het weggooien van heet vet.

Steek altijd eerst de stekker in het 
apparaat en steek vervolgens de stekker 
in het stopcontact. Om de verbinding te 
verbreken, zet u een willekeurige knop op 
"uit" en haalt u vervolgens de stekker uit 
het stopcontact.

Het apparaat is alleen bedoeld voor 
gebruik in huishoudelijke toepassingen.

Het apparaat is niet bedoeld om 
te worden bediend door middel 
van een externe timer of een 
afzonderlijk afstandsbedieningssysteem.

Gebruik het apparaat niet voor iets anders 
dan waarvoor het bedoeld is.

Alleen aansluiten op een naar behoren 
geaard stopcontact.
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WAARSCHUWING: Het product kan 
tijdens gebruik heet worden. Plaats 
de oven op een hittebestendige 
ondergrond of gebruik een onderzetter 
of hittebestendige pad. Neem bij twijfel 
voor gebruik contact op met de fabrikant 
van het oppervlak voor advies.

Houd de ovenruimte schoon en gebruik 
de oven niet als de oppervlakken aan 
de binnenkant verontreinigd zijn met 
overmatig opgehoopt vet.

WAARSCHUWING! Bereid geen 
vlees of vet voedsel boven 480 °F / 
250 °C. Vet kan bij hoge temperaturen 
spontaan ontbranden.

Open de deur niet als voedsel- of 
meelresten spontaan ontbranden. Zet de 
Volt 2 in de stand-bystand totdat de oven 
helemaal is afgekoeld.

Kleine vlammetjes van overtollig meel of 
griesmeel zijn normaal tijdens het bakken 
van pizza's.

Plaats geen bovenmaatse etenswaren 
of metalen keukengerei in de oven. Deze 
kunnen brand of risico op elektrische 
schokken veroorzaken.

In het geval van een stroomstoring of 
abrupte uitschakeling mag u de oven niet 
aanraken totdat deze volledig is afgekoeld.

Draag altijd handschoenen bij het 
schoonmaken van de oven. Wees 
voorzichtig bij het schoonmaken in de 
oven, want er kunnen scherpe randen 
aanwezig zijn.

Houd bij het gebruik van de oven een 
minimale afstand aan van 10 cm / 4 inch 
ruimte aan alle kanten van het apparaat 
en 15 cm / 6 inch erboven.

Wees uiterst voorzichtig bij het verwijderen 
of plaatsen van etenswaren of keukengerei 
in de ovenruimte, aangezien deze erg heet 
kunnen zijn.

Laat de oven volledig afkoelen en haal 
de stekker uit het stopcontact voordat 
u hem probeert schoon te maken of te 
verplaatsen. Dit kan enkele uren duren.

Gebruik geen gecoate pannen of pannen 
met antiaanbaklaag in de oven boven 
hun nominale temperatuur.

Leg geen olie of bakpapier direct op 
de pizzasteen.

Laat niets op de deur rusten als deze 
eenmaal open is.

Leun niet op de oven en plaats geen 
voorwerpen op de over.

Laat geen koude etenswaren tegen de 
binnenkant van de deur vallen.

Bewaar geen spullen in de oven wanneer 
deze niet in gebruik is, afgezien van de 
aanbevolen accessoires van Ooni.

Gebruik het apparaat niet zonder dat de 
pizzasteen op zijn plaats zit.

Alleen gebruiken met compatibele Ooni 
Pizza Stones (10 mm / 0,4"). Deze worden 
aanbevolen en geleverd door Ooni.

Voordat u de aan/uit-schakelaar uitzet of 
de stekker uit het stopcontact trekt, laat 
u de oven minimaal 30 minuten afkoelen in 
de stand-bymodus.

Er wordt een kort netsnoer (of afneembaar 
netsnoer) meegeleverd om het risico 
te verkleinen dat u verstrikt raakt in of 
struikelt over een langer snoer. Langere 
afneembare netsnoeren of verlengsnoeren 
zijn verkrijgbaar en kunnen met zorg 
worden gebruikt. Als er een verlengsnoer 
wordt gebruikt:

1. De aangegeven elektrische classificatie 
van het verlengsnoer moet ten minste net 
zo hoog zijn als de elektrische classificatie 
van het apparaat;

2. Het snoer moet zo worden geplaatst dat 
het niet over het aanrecht of tafelblad valt, 
waar kinderen eraan kunnen trekken of er 
onbedoeld over kunnen struikelen; en

3. Het apparaat is van het geaarde type. 
Het verlengsnoer moet daarom eveneens 
van het geaarde type zijn, met een 
3-aderig snoer.

Bewaar deze handleiding om het op een 
later moment te kunnen raadplegen.

BEWAARD DEZE INSTRUCTIES
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1 Inhoud van de doos:

a Ooni Volt 2

Verleng uw garantie gratis van 1 jaar 
tot 2 jaar* wanneer u uw product 
binnen 60 dagen na aankoop 
registreert op ooni.com/warranty.*
*Algemene voorwaarden zijn van toepassing

b Pizzasteen

c Rooster

d Stroomkabel (afhankelijk van 
de regio)

e Aan/uit-schakelaar

f Serienummer

2 Installatie en montage

 P WAARSCHUWING
Dit product kan tijdens gebruik heet 
worden. Plaats uw Ooni Volt 2 op een 
Ooni-tafel of een alternatief, stabiel, 
hittebestendig oppervlak met veel 
ruimte eromheen, en zorg ervoor dat 
u alle brandbare voorwerpen in de 
buurt verwijdert. We raden aan om een 
hittebestendige onderzetter of pad 
te gebruiken voor extra bescherming. 
Neem bij twijfel altijd contact op 
met de fabrikant van het oppervlak 
voor advies. Plaats het nooit op glas 
of plastic.

Ooni Volt 2 is alleen ontworpen voor 
gebruik binnenshuis.

Zorg ervoor dat het snoer voor 
gebruik onbeschadigd is.

Til de oven NIET op met de 
pizzasteen erin.

Ooni Volt 2 mag tijdens het koken niet 
onbeheerd worden achtergelaten. 

 B NIET optillen aan de handgreep op de deur.

a. Til de oven op met behulp van de handgrepen aan de zijkant en plaats deze 
op een geschikte ondergrond.

b. Verwijder de buitenverpakking en onderdelen uit de oven.
c. Plaats de pizzasteen voorzichtig et twee handen in de oven.

i. Optioneel: Plaats het rooster in de oven.
d. Sluit het netsnoer aan op de achterkant van de oven en vervolgens op 

het stopcontact.

3 Display en aansluitingen

Aansluiting Beschrijving

a
i.         ii. 

Aan/uit-schakelaar (aan de achterkant van de oven)
i. aan
ii. uit

b D
Standby-knop
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3.1 Pizza voorinstellingen / Ovenmodi

Leer de voorinstellingen en modi van Volt 2 kennen: deeg laten rijzen, luchtige diepe 
panpizza's bakken, knapperige 'New York'-pizza's bakken en zelfs authentieke pizza's 
in Napolitaanse stijl bakken.

Voorinstelling 
voor pizza / 
Ovenmodus

Beschrijving Instellingen

c E
Napolitaans

Toptemperaturen voor 
traditionele pizza in 
Napolitaanse stijl, met warme 
toppings en een luchtige korst 
met donkere vlekken.

Vooringestelde temperatuur: 810 °F / 430 °C
Instelbaar temperatuurbereik: 710-850 °F / 375-450 °C
Vooringestelde knapperigheidsintensiteit: 5
Vooringestelde bereidingstijd: 1:30

d F
Dun en 

knapperig

Dunnere, extra knapperigere 
bodem en korsten, zoals een 
authentieke 'New York'-pizza.

Vooringestelde temperatuur: 660 °F / 350 °C
Instelbaar temperatuurbereik: 570-700 °F / 300-370 °C
Vooringestelde knapperigheidsintensiteit: 3
Vooringestelde bereidingstijd: 4:30

e G
Panpizza

Lager en langzamer voor een 
luchtige 'Detroit'- of 'Chicago'-
panpizza.

Vooringestelde temperatuur: 530 °F / 275 °C
Instelbaar temperatuurbereik: 450-560 °F / 230-295 °C
Vooringestelde knapperigheidsintensiteit: 3
Vooringestelde bereidingstijd: 9:00

f H
Deeg laten 

rijzen

Laat het deeg rijzen bij een 
constante temperatuur.

 AHet lampje van de oven-
ruimte blijft UIT in de deegri-
jsmodus.

Vooringestelde temperatuur: 90 °F / 30 °C
Instelbaar temperatuurbereik: 70-100 °F / 20-40 °C
Vooringestelde knapperigheidsintensiteit: uitgeschakeld
Vooringestelde bereidingstijd: 2:00 (uur)

g I
Ovenmodus

Bereiden van diepvriespizza's 
of gerechten die geen hoge 
temperaturen nodig hebben.

 BDe temperatuur is beperkt 
tot een maximum van 480 
°F / 250 °C om het risico op 
spontane ontsteking bij het 
koken van vet voedsel te 
voorkomen.

Vooringestelde temperatuur: 360 °F / 180 °C
Instelbaar temperatuurbereik: 210-480 °F / 100-250 °C
Vooringestelde knapperigheidsintensiteit: uitgeschakeld

h J
Braden/

grillen

Directe, droge warmte van 
bovenaf: brood roosteren, 
gegrilde kaas maken, 
groenten schroeien en meer.

Vooringestelde temperatuur: uitgeschakeld
Instelbaar temperatuurbereik: uitgeschakeld
Instelbaar knapperigheidsintensiteitsbereik: 1-5 
 
Voorverwarmen niet nodig. Kook direct met de deur dicht.

i KL
Aangepaste 

voorinstelling

Temperatuur, 
knapperigheidsintensiteit 
en bereidingstijd instellen 
en bewaren voor later.
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3.2 Andere bedieningselementen en displays

Bedieningsele-
menten / Display Beschrijving Bedieningse-

le-menten / Display Beschrijving

j M

Temperatuurregeling

n

Celsius / Fahrenheit-
indicator

k N
Knapperigheidsintensiteit
Lang indrukken: 
indicatie "Filter reinigen" 
wegdrukken

o
Indicatie Filter reinigen

l O
Timer
Lang indrukken: Dempen 
in-/uitschakelen

p
Indicatie Dempen

m
Display

q

Indicatie Klaar 
voor Boost
i. Boost 

beschikbaar 
(continu oranje)

ii. Voorbereiden 
(knipperend 
groen)

iii. Klaar voor 
boost (continu 
groen)

Wanneer deze melding 
wordt weergegeven, is 
de temperatuur in de 
Volt 2 te hoog voor de 
geselecteerde modus. 
Wacht totdat de oven is 
afgekoeld voordat u gaat 
koken.

r

Bedieningsknop
Lang indrukken:  
Boost-activering

Wanneer deze melding 
wordt weergegeven, 
is er een fout met de 
oven. Raadpleeg de gids 
voor het oplossen van 
problemen.

s

Verwarmingsindicator

4 Gebruiksaanwijzing

 P WAARSCHUWINGEN
In het geval van een stroomstoring of abrupte uitschakeling mag u de oven niet 
aanraken totdat deze volledig is afgekoeld.

4.1 Inschakelen

a. Zet de aan/uit-schakelaar aan de achterkant van de Volt 2 op "aan".
b. Tik op de Standby-knop D.
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4.2 Uitschakelen

a. Tik op de Standby-knop D.
b. Wacht 30 minuten totdat de oven is afgekoeld voordat u de aan/uit-

schakelaar op "uit" zet of de stroom loskoppelt.
c. Schakel de Ooni Volt 2 uit en ontkoppel deze wanneer deze niet in gebruik is.

4.3 Display

Standaard toont het display live temperatuurmetingen.

Na het selecteren van een voorinstelling, toont het display de doeltemperatuur 
gedurende 3 seconden voordat wordt teruggekeerd naar een 
live temperatuurmeting.

 A Het display van de afteltimer is actief zodra het is gestart. Als u tikt op de 
temperatuurknop M wordt de streeftemperatuur weergegeven. Vervolgens 
keert het display terug naar de huidige temperatuur.

 A Als u de Braad/Grill-modus gebruikt, toont het display de instelling van 
de beoogde knapperigheidsintensiteit.

4.4 De oven inbranden

 B De oven moet worden ingebrand voordat u deze voor het eerst gebruikt.

 B Draag altijd handschoenen wanneer u uw hand in de oven steekt.

a. Selecteer de voorinstelling Napolitaans E en stel de temperatuur in op 
850 °F / 450 °C.

b. Laat de over 30 minuten aan staan.
c. Tik op de knop Stand-by D, laat de oven volledig afkoelen en haal 

vervolgens de stekker uit het stopcontact.
d. Veeg de binnenkant af met droog keukenpapier.

5 Bakken

 P WAARSCHUWINGEN
Sommige voorinstellingen zijn 
beperkt tot een maximum van 
480 °F / 250 °C om het risico van 
spontane ontbranding bij het koken 
van vet voedsel te voorkomen. 
Kook alleen droge gerechten op 
basis van brood, zoals pizza, bij 
480 °F / 250 °C en hoger.

Open de deur niet als voedsel- of 
meelresten spontaan ontbranden. 
Zet de Volt 2 in de stand-bystand 
totdat de oven helemaal is afgekoeld.

Kleine vlammetjes van overtollig 
meel of griesmeel zijn normaal 
tijdens het bakken van pizza's.

Kook pizza en andere droge 
gerechten op basis van brood alleen 
direct op de pizzasteen. Gebruik 
voor het bereiden van vlees, groenten 
of andere gerechten het rooster, de 
Ooni-pannen of andere door Ooni 
goedgekeurde kookaccessoires.
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5.1 Een voorinstelling gebruiken

a. Tik op de gekozen voorinstelling. De streeftemperatuur knippert gedurende 
3 seconden en het opwarmen begint. Druk op de bedieningsknop om direct 
te starten.

b. De Volt 2 wordt voorverwarmd tot de ingestelde temperatuur en 
knapperigheidsintensiteit. Voorinstellingen c - f  hebben een 
aanbevolen bereidingstijd.
i. Stel in de modus Braden/Grillen de gewenste knapperigheidsintensiteit 

in om het voorverwarmen te starten. De gewenste 
knapperigheidsintensiteit knippert gedurende 3 seconden. Druk op de 
bedieningsknop om direct te starten.

c. De verwarmingsindicator pulseert totdat de doeltemperatuur of 
knapperigheidsintensiteit is bereikt. Begin pas met koken als de 
verwarmingsindicator constant is.

 A Volt 2 toont  wanneer de oven te warm is voor de geselecteerde 
voorinstelling/modus. Wacht totdat de oven is afgekoeld voordat u 
gaat koken.

 C Gebruik een Ooni digitale infraroodthermometer om de temperatuur van 
de pizzasteen nauwkeurig te meten.

 C Gebruik voorinstellingen en timers als richtlijn. Houd uw voedsel altijd in 
de gaten terwijl het kookt. Onthoud: u hebt de controle. Maak indien nodig 
aanpassingen of haal voedsel uit de oven.

5.2  Controleer en pas de streeftemperatuur, knapperigheidsintensiteit of de 
bereidingstijd aan

a. Tik op de knop Temperatuur M, Knapperigheidsintensiteit N of Timer O.

 A Pas de knapperigheidsintensiteit N aan van niveau 0 tot 5 om het bovenste 
verwarmingselement nauwkeurig af te stellen en nauwkeurig te regelen hoe 
goed uw toppings koken.

b. Draai aan de bedieningsknop om de temperatuur, de 
knapperigheidsintensiteit of de timer aan te passen. de nieuwe waarde 
knippert gedurende 3 seconden en wordt vervolgens bevestigd. Druk op 
de bedieningsknop om onmiddellijk te bevestigen.
i. Timeraanpassing: Druk op de bedieningsknop om te starten. Als u niet 

op de bedieningsknop drukt, keert de aangepaste timer terug naar 
de voorinstelling.

 A U kunt de temperatuur alleen aanpassen binnen het vooraf ingestelde bereik.

5.3 Aangepaste voorinstelling opslaan

a. Selecteer bestaande voorinstelling ( c - f ).
b. Breng de gewenste aanpassingen aan in de temperatuur, de intensiteit van 

het crispen en de timerinstellingen.
c. Tik op de voorinstelling Aangepaste K of L en houd deze 3 seconden 

ingedrukt om de instelling op te slaan.
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5.4 Timerinstellingen

a. Vooringestelde timer starten: Voorinstellingen c  om f  een aanbevolen 
bereidingstijd in te stellen.
i. Tik op de knop Timer O.
ii. Druk op de bedieningsknop om de vooraf ingestelde timer te starten.

b. Stel een aangepaste timer in / pas deze aan:

i. Tik op de knop Timer O.
ii. Draai aan de regelknop om de duur aan te passen.
iii. Druk op de bedieningsknop om de timer te starten.

c. De timer pauzeren / opnieuw opstarten:

i. Tik op de knop Timer O.
ii. Druk op de bedieningsknop om te pauzeren / opnieuw op te starten.

d. Stopsignaal:

i. Druk op de bedieningsknop.

5.5 Boost

 A Geef het bovenste element een boost om de vlam van een houtgestookte 
oven na te bootsen en pizza in Napolitaanse stijl te bereiden in 90 seconden.

 A Ooni Volt 2 moet in de Napolitaanse preset staan om deze functie te 
gebruiken. De indicatie Klaar voor boost licht oranje op wanneer boost 
beschikbaar is.

a. Houd de bedieningsknop 3 seconden ingedrukt.
b. Het indicatielampje Klaar voor boost knippert gedurende 30 seconden.
c. Wanneer de indicatie Klaar voor boost gereed continu groen wordt, is de 

oven klaar voor boost en kunt u uw pizza bakken.

 B Na gebruik is boost 3 minuten niet beschikbaar om oververhitting 
te voorkomen.

5.6 Overige

a. Om de filterreinigingsindicator uit te schakelen:

De indicatieknop voor filterreiniging licht op als herinnering om het filter 
schoon te maken. Zie stap 7.6 voor meer informatie.

i. Tik na het reinigen van het filter op de knop Knapperigheidsintensiteit  

N en houd deze 3 seconden ingedrukt om de indicator uit te schakelen.
b. Dempen in- en uitschakelen:

i. Tik op de timerknop O en houd deze 3 seconden ingedrukt.
c. Doe het holtelampje aan in de deegrijsmodus:

i. Het lampje van de ovenruimte is standaard UIT in de deegrijsmodus. 
Draai aan de bedieningsknop om de ovenruimte 30 seconden 
te verlichten.
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6 Verwarmingsindicator

a. Pulserend en het licht in de oven is aan:

i. De oven is aan het voorverwarmen.
b. Constant en het licht in de oven is aan:

i. De oven heeft zijn doeltemperatuur bereikt en is klaar om te koken.
c. Pulserend en het licht in de oven is uit:

i. De oven staat in de deegrijsmodus OF
ii. De oven is aan het afkoelen.

7 Verzorging en onderhoud

 P WAARSCHUWING
Probeer de oven nooit schoon te 
maken of te onderhouden terwijl 
deze heet of in gebruik is of is 
aangesloten op de stroombron.

Draag altijd handschoenen bij het 
schoonmaken van de oven. Wees 
voorzichtig bij het schoonmaken 
in de oven, want er kunnen scherpe 
randen aanwezig zijn.

Niet onderdompelen in water.

Gebruik geen chemische 
reinigingsmiddelen op 
geverfde oppervlakken.

Gebruik geen schurende 
reinigingsmiddelen of schuursponsjes 
om enig onderdeel van de oven 
schoon te maken.

Zorg ervoor dat Ooni Volt 2 volledig 
droog is voordat u hem inschakelt. 

7.1 Reiniging van de buitenkant

 B Zorg ervoor dat de oven helemaal is afgekoeld en niet is aangesloten 
op het stopcontact.

a. Schoonwrijven met een vochtige doek en onmiddellijk afdrogen.

7.2 Schoonmaken van het interieur

 B Reinig het apparaat na gebruik. Houd er rekening mee dat het bereiden 
van voedsel met een hoog vetgehalte, zoals vlees, spatten en afzettingen 
kan veroorzaken. Gebruik het apparaat niet als de interne oppervlakken 
overmatig vervuild zijn door vetophoping. Vet kan bij hoge temperaturen 
spontaan ontbranden.

 B Zorg ervoor dat de oven helemaal is afgekoeld en niet is aangesloten op 
het stopcontact.

 B Spuit geen keukenreiniger in de oven en laat geen water in de 
ventilatieopeningen op de ovendeurbehuizing komen.

a. Verwijder met beide handen voorzichtig de pizzasteen. Zie stap 7.4 voor 
aanwijzingen voor het schoonmaken van de pizzasteen.

b. Verwijder droog vuil met een doek, borstel of kruimelzuiger.
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c. Gebruik een vochtige doek om vuil langs de zijkanten van de oven naar 
voren te vegen. Probeer er geen in de richting van het onderste kookelement 
te duwen. Zuig alle resten op die in het midden van de oven vallen op met 
een kruimelzuiger.

d. Gebruik een vochtige doek om het rooster, de wanden en de binnenkant van 
de ovendeur schoon te wrijven.
i. Week het rooster indien nodig in heet zeepsop en schrob voorzichtig 

om vetafzettingen te verwijderen, of plaats het in de vaatwasser op een 
'normaal' programma.

e. Droog onmiddellijk.

7.3 Reiniging van de glazen deur

 B Zorg ervoor dat de oven helemaal is afgekoeld en niet is aangesloten op 
het stopcontact.

 B Laat geen water of overtollig vocht in het deurrooster komen.

a. Verwijder vet met droge papieren handdoeken of een droge doek.
b. Gebruik voor een grondigere reiniging een vochtige doek. Droog onmiddellijk.

7.4 De pizzasteen schoonmaken

 B Zorg ervoor dat de oven helemaal is afgekoeld en niet is aangesloten op 
het stopcontact.

 B Gebruik nooit chemische reinigingsmiddelen of zeep op de pizzasteen. 
Stel je pizzasteen nooit bloot aan water.

 A Het is niet nodig om de pizzasteen te wassen. Het uiterlijk zal in de loop 
van de tijd veranderen.

a. Volg de stap 7.2 voor het reinigen van het interieur.
b. Controleer de steen op beschadigingen. Gebruik de steen niet als deze 

gebroken is. Neem contact op met Ooni of ga naar ooni.com voor een 
vervangende steen.

c. Verwijder overtollige voedselresten van de steen met behulp van een 
Ooni pizzaovenborstel.

d. Plaats de pizzasteen terug in de oven.
e. Zet de oven 45 minuten op vol vermogen aan zonder te koken. Bij hoge 

temperaturen reinigt de pizzasteen zichzelf en veranderen voedselresten 
of vuil in as.

 B Zeer hoge temperaturen kunnen er soms voor zorgen dat voedsel 
aanbrandt. Hierbij kan rook en/of stoom kan ontstaan die aan de achterkant 
wordt uitgestoten.

f. Laat de oven volledig afkoelen en borstel vervolgens de as weg met een 
Ooni pizzaovenborstel.

 A U kunt beide kanten van de pizzasteen gebruiken. Draai de steen na 
gebruik om (zodra het is afgekoeld) en verwijder eventuele hardnekkige 
resten eronder door deze te verbranden wanneer u de oven de volgende 
keer gebruikt.
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7.5 De ovenlamp vervangen

 B Zorg ervoor dat de oven helemaal is afgekoeld en niet is aangesloten op 
het stopcontact.

 B Vervang de ovenlamp nooit terwijl de oven is aangesloten op het lichtnet.

a. Verwijder de kap van de lamp door deze in de richting van de klok te draaien.
b. Verwijder de lamp door deze recht omlaag te trekken.
c. Plaats de nieuwe lamp door deze uit te lijnen met de contacten en recht 

omhoog te duwen.
d. Plaats de kap van de lamp terug door deze tegen de klok in te draaien totdat 

deze handvast zit.

7.6 Filter verwijderen en reinigen

Wanneer de indicatie Filter reinigen Q oplicht, is het tijd om het filter schoon 
te maken.

 B Zorg ervoor dat de oven helemaal is afgekoeld en niet is aangesloten op 
het stopcontact.

a. Draai het filterhuis een kwartslag met de klok mee om los te maken en 
te verwijderen.

b. Week het filter in warm zeepsop en schrob voorzichtig om vetafzettingen 
te verwijderen, of plaats het in de vaatwasser op een 'normaal' programma.

 B Zorg ervoor dat het filter volledig droog is voordat u het in de 
oven terugplaatst.

c. Plaats het filter in de oven en draai het een kwartslag tegen de klok in om het 
op zijn plaats te vergrendelen. U merkt vanzelf wanneer het filter zich in de 
juiste positie bevindt.

d. Controleer de stoomafvoer aan de achterkant van de oven. Zorg ervoor dat 
er geen condensatie op de ventilatieopening of het achterpaneel zit. Zo 
nodig afvegen met een vochtige doek en afdrogen met keukenpapier.

e. Druk de indicatie Filter reinigen Q weg door de knop 
Knapperigheidsintensiteit N 3 seconden ingedrukt te houden.
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Probleemoplossing

Scan om de Ooni-app te downloaden voor pizzatips,  
recepten en probleemoplossing.

U kunt ook contact opnemen met de klantenservice  
van Ooni op support.ooni.com

Dit symbool geeft aan dat dit product niet mag worden weggegooid als 
ongesorteerd gemeentelijk afval, maar in plaats daarvan in de EU en het 
VK moet worden weggegooid in gescheiden inzamelingssystemen die 
van toepassing zijn op grote huishoudelijke apparaten. Recycle het op 
verantwoorde wijze om mogelijke schade aan het milieu of de menselijke 
gezondheid door ongecontroleerde afvalverwijdering te voorkomen en 
om het duurzame hergebruik van materiaalbronnen te bevorderen. Neem   

                      contact op met uw plaatselijke overheid voor de toepasselijke inzamelings-  
of verwijderingsregelingen.

Ooni Volt 2 - Pizza Oven
SKU: UU-P35C00 & UU-P35D00
Production Code:

220-240 V   |   50-60Hz
1600W

Serial Number:
xxxxxxxxx

Ooni Limited, 189 West Main Street, Broxburn, Scotland, EH52 5LH, UK
Ooni GmbH, Simrockstraße 11, 53113 Bonn, Germany

Designed in Scotland.
Made in China.

PR240904 - Volt 2 - Rating Plate - EU_PA-A008DC

QR Code
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